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DOCUMENTATION FOURS AU FEU DE BOIS 
MULTIFONCTIONS 

PIZZA/FLAM’S/GRILLADES 
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Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos fours au feu de bois, nous nous réservons le droit de modifier les caractéristiques 

figurant sur ce document sans avis préalable. Document & photos non contractuels. Ne pas jeter sur la voie publique. 

 

 

Caractéristiques générales 
Largeur x hauteur x profondeur : 42 x 45 x 50 cm 
(four seul, hors support).  
Construit en acier robuste - Peinture haute 
température - Couleur noire. 
Pierre réfractaire incluse.  
 

Combustion + cuisson 
Feu de bois = économique + écologique + 
100% de saveur  
 

Capacité de cuisson :  
1 tarte flambée ou pizza par minute.  
 

Sécurité 
Le foyer n'est pas en contact avec la paroi 
extérieure.  
Température de surface considérablement 
abaissée.  
Peinture certifiée alimentaire. 
Four livré avec notice de sécurité. 
 

Type de pose et d'utilisation 
Encastrable dans une niche ou support châssis 4 
pieds au sol avec roulettes (four et châssis 
amovibles). 
 

Hauteur ergonomique d'utilisation :  
Entre 1m et 1,30m au sol.  
 
 
 

 

 

Dimensions de la surface de cuisson : 
Pierre réfractaire de 400 x 400 x 40 mm monobloc pour une cuisson 
homogène et efficace, pas de déperdition thermique ni de gêne lors de 
l'enfournage, défournage.  
 

Montage (conseillé à 2 personnes) 
Four monobloc livré entièrement monté. 
Châssis support à monter (prévoir 30 minutes  pour le montage).  
Livré avec notice de montage. 
 

Inclus avec le four 

 1 Tube de fumée (couleur four),  
 1 Coiffe type "chapeau chinois"  
 1  Pierre réfractaire 400 x 400 x 40 mm monobloc 
 1 Châssis support 2 étagères (stockage bois et ustensiles)  
 4 Pieds avec roulettes (2 fixes + 2 pivotantes avec frein)  
 1 Pelle en bois (à monter, vis fournies) 

Emballage 
Livré prêt à être monté en 3 colis:  

 colis 1 : 55 x 53 x 52 cm  
 colis 2 : 45 x 45 x 40 cm  
 colis 3 : 15 x 15 x 101 cm 

 

Poids total : environ 50 kg 
 
 
 

A.Four au feu de bois pour tartes flambées, pizzas, quiches… 

Modèle : FC50 
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Qte / 

Qty / 

Mange 

Description Français Description English Beschreibung Deutsch 

Numero / 

Number / 

Nummer 

1 Caisson four : coiffe Oven box : cap Ofenkasten : Haube 1 

4 Pied Foot FuB 2 

1 Etagère supérieure Higher rack Höheres Regal 3 

1 Etagère inférieure Lower Rack Niedrigereres Regal 4 

4 Roulette Caster Rolle 5 

1 Tube de fumée (cheminée) Fire-tube (chimney) Heizrohr (Kamin) 6 

1 Chapeau chinois Chinese hat Chinesischer Hut 7 

1 Bac à cendres Ash vat Aschenbottich 8 

1 Pierre réfractaire Refractory stone Refraktärer Stein 9 

1 Plateau Pelle (bois) Shovel plate (wood) Schaufelplatte (Holz) 10 

24 Visserie, Rondelle, Ecrou Screw,Clampingd, Nut Schraube, Festklemment, Mutter 11 

CHECK LIST FC50 
COMPOSITION DU FOUR FC50 / COMPOSITION OF THE OVEN FC50 / ZUSAMMENSETZUNG DES OFENS FC50 
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B. Four au feu de bois multifonctions pour tartes flambées, pizzas, quiches, 

grillades... Modèle : FR80 

Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos fours au feu de bois, nous nous réservons le droit de modifier les caractéristiques 

figurant sur ce document sans avis préalable. Document & photos non contractuels. Ne pas jeter sur la voie publique. 

 

 

 

 

 

Caractéristiques générales 
Largeur x hauteur x profondeur : 55 x 220 x 55 cm  
Construit en acier robuste et en fonte (coupelle à 
cendres).  
Couleur noire.  
Tiroir à cendres spécifique avec réglage tirage.  
Ouverture et fermeture des portes extra rapide.  
Grille circulaire Φ=52 cm inox alimentaire incluse.  
Pierre réfractaire incluse.  
 
 
 

Combustion + cuisson 
Feu de bois = économique + écologique + 100% 
de saveur  
 
 
 

Capacité de cuisson :  
1 tarte flambée ou pizza par minute.  
 

 

Sécurité 
Le foyer n'est pas en contact direct avec la paroi 
extérieure qui est doublée, la température de 
surface est donc considérablement abaissée.  
Peinture certifiée alimentaire.  
Four livré avec notice de sécurité.  

 

Type de pose et d'utilisation 
Utilisation sur support châssis 3 pieds au sol (four, 
coiffe et support amovibles). Ce four est aussi très 
efficace, original et sympathique par son design. La 
coiffe amovible permet de faire facilement barbecue 
(52 cm sur 360°) 
 

Hauteur ergonomique d'utilisation :  
Entre 1m et 1,10m au sol 

 

 

 

Dimensions de la surface de cuisson : 
Pierre réfractaire de 400 x 400 x 40 mm monobloc chanfreinée à 45° pour une 
cuisson homogène et efficace, pas de déperdition thermique ni de gêne lors 
de l'enfournage, défournage.  
 

 

Montage (conseillé à 2 personnes) 
Four monobloc + coiffe monobloc. Ensemble amovible. 
Châssis support (3 pieds + étagère) à monter.  
Prévoir 30 minutes de montage. Livré avec notice de montage.  
 

 

Inclus avec le four 
 1  Tube de fumée 
 1  Pierre réfractaire 400 x 400 x 40 mm monobloc chanfreinée à 45° 
 1  Grille circulaire diamètre 52 cm avec poignée en inox alimentaire 
 1  Coiffe type chapeau chinois  
 1 Châssis support inclus : 3 pieds + étagère (stockage bois, ustensiles, 

...) 
 1 Pelle en bois (à monter, vis fournies) 

 

 

Emballage 
Livré prêt à être monté en 3 colis:  

 colis 1 : 57 x 57 x 55 cm  
 colis 2 : 55 x 55 x 40 cm  
 colis 3 : 15 x 15 x 101 cm 

Poids total : environ 50 Kg 
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Qte / 
Qty / 

Mange 
Description Français Description English Beschreibung Deutsch 

Numero / 
Number / 
Nummer 

1 Caisson four : foyer Oven box : fire Ofenkasten : Feuer 1 

1 Caisson four : coiffe Oven box : cap Ofenkasten : Haube 2 

4 Pied Foot FuB 3/4 

1 Etagère  Rack  Regal 4 

4 Roulette Caster Rolle 5 

1 Tube de fumée (cheminée) Fire-tube (chimney) Heizrohr (Kamin) 6 

1 Chapeau chinois Chinese hat Chinesischer Hut 7 

1 Bac à cendres Ash vat Aschenbottich 8 

1 Coupelle en fonte Ironcast cupel Kupelle aus Guss 9 

1 Grill (inox) Grill (stainless) Grill (rostfrei) 10 

1 Pierre réfractaire Refractory stone Refraktärer Stein 11 

1 Plateau Pelle (bois) Shovel plate (wood) Schaufelplatte (Holz) 12 

16 Visserie, Rondelle, Ecrou Screw,Clampingd, Nut Schraube, Festklemment, Mutter 13 

CHECK LIST FR80 
COMPOSITION DU FOUR FR80 / COMPOSITION OF THE OVEN FR80 / ZUSAMMENSETZUNG DES OFENS FR80 
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Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos fours au feu de bois, nous nous réservons le droit de modifier les caractéristiques 

figurant sur ce document sans avis préalable. Document & photos non contractuels. Ne pas jeter sur la voie publique. 

 

 
 
Caractéristiques générales 
Largeur x hauteur x profondeur : 50 x 45 x 50 
cm (four seul, hors support).  
Construit en acier robuste - Peinture haute 
température - Couleur noir mat. 
Pierre réfractaire incluse.  
 

Combustion + cuisson 
Feu de bois = économique + écologique + 
100% de saveur  
 
 

Capacité de cuisson :  
1 tarte flambée ou pizza par minute. Les 
flammes léchant la pizza ou à la tarte de côté 
et de derrière permettant une cuisson 
optimale. 
 
 

Sécurité 
Température de surface considérablement 
abaissée.  
Peinture certifiée alimentaire. 
Four livré avec notice de sécurité. 
 

Type de pose et d'utilisation 
Encastrable dans une niche ou support 
châssis 4 pieds au sol avec roulettes. 
 

Hauteur ergonomique d'utilisation :  
Entre 1m et 1,30m au sol.  
 
 
 

 
 
 
 

Dimensions de la surface de cuisson : 
Pierre réfractaire de 400 x 400 x 40 mm monobloc pour une cuisson 
homogène et efficace, pas de déperdition thermique ni de gêne lors de 
l'enfournage, défournage.  
 

 
Montage (conseillé à 2 personnes) 
Four monobloc livré entièrement monté. 
Châssis support à monter (prévoir 20 minutes  pour le montage).  
Livré avec notice de montage. 
 
 

Inclus avec le four 

 1 Tube de fumée (couleur four),  
 1 Coiffe type "chapeau chinois"  
 1  Pierre réfractaire 400 x 400 x 40 mm monobloc 
 1 Châssis support 1 étagère (stockage bois et ustensiles)  
 4 Pieds avec roulettes (2 fixes + 2 pivotantes avec frein)  
 1 Pelle en bois (à monter, vis fournies) 

Emballage 
Livré prêt à être monté en 3 colis:  

 colis 1 : 55 x 53 x 52 cm  
 colis 2 : 45 x 45 x 40 cm  
 colis 3 : 15 x 15 x 101 cm 

 

Poids total : environ 50 Kg  

Four au feu de bois multifonctions pour tartes flambées, pizzas, quiches 

Modèle : FC60 
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Qte / 
Qty / 

Mange 
Description Français Description English Beschreibung Deutsch 

Numero / 
Number / 
Nummer 

1 Caisson four : coiffe Oven box : cap Ofenkasten : Haube 1 

4 Pied Foot FuB 2 

1 Etagère  Rack  Regal 3 

4 Roulette Caster Rolle 4 

1 Tube de fumée (cheminée) Fire-tube (chimney) Heizrohr (Kamin) 5 

1 Chapeau chinois Chinese hat Chinesischer Hut 6 

1 Bac à cendres Ash vat Aschenbottich 7 

1 Pierre réfractaire Refractory stone Refraktärer Stein 8 

1 Plateau Pelle (bois) Shovel plate (wood) Schaufelplatte (Holz) 9 

16 Visserie, Rondelle, Ecrou Screw,Clampingd, Nut 
Schraube, Festklemment, 

Mutter 
10 

CHECK LIST FC60 
COMPOSITION DU FOUR FC50 / COMPOSITION OF THE OVEN FC50 / ZUSAMMENSETZUNG DES OFENS FC50 
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Tarif  
 

 

/ Tarif public TTC 

FC 50 (four à bois) 319,00€ 

FC 60 (four à bois) 365,00€ 

FR 80 (four 
multifunction) 

399,00€ 

 

 

  

 

 

 


